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Suppen

Hausgemachte Fischsuppe € 5.00
Gulaschsuppe

pikant gewiirzt, mit “Faprikastreifen

1nd Daguette € 4.80
Tomatensuppe

mit Gor=Sahnehaube £ 4.60

‘Kuackige Salate

Alle Salate mit ofenwarmen ‘Daguette

Salatschiissel
mit “Putenbrusestreifen auf
Enackigem Salat der Saison €180

Chefsalac

Salat der Saison. mit “Kise, Ei 1md

Kochschinken € 180

“Nizzasalat
mit Thunfisch, Zwiebelringen, Oliven, Feta
nd Ei €760

Tomaten mit Mozzarella
an “Blattsalaten in “Balsamico=NVinaigrette £ 770



Alkoholfreie Getriinke

Coca Cola. Fanta. Sprite. Coca Cola light 0.2 £€1.70
Spezi 0.2 €170

041 € 230
Schweppes ‘Bicter Lemon 02! £€1.80
Schweppes Tonic “Water 02! €180
Schweppes Ginger Ale 0.2t €180
“Bonaqa Tafelwasser 020 €170
Staatlich Fachingen 0.250 €195
Wellness—Tiirst “Dismarck 0.2( €170

04 € 230

Siifte

Orangensaft 0.2[ €195
Apfelsaft 0.2( £195
Bananensaft 021 £195
“Tomatensaft 0.2 £195
Johannisbeerncktar 0.2f €195
“Kirschuektar 0.2[ £195
Apfelsafeschorle 21 €170

041 €230
“Eistee. “Pfirsichgeschmack 0.2 £1.50

Faf3—Biere

Jever Fil sener 0.25( £€1.80
04l €285
Krombacher Pils 0.2L €160
0.3( €215
Duckstein Q.3f €215
Alsterwasser, rot oder weifd 025! €165

04l € 265



Zauberhafte Steak—Dérse

zu unseren Steaks servieren wir Thnen Salat,
wahlweise Ofenkartoffel. “Bratkartoffeln,
“Rartoffelecken oder “Pommes frites

Huftsteak 2004 £1340
“Rumpsteak 2004 £ 15490
“Filetsteak 1604 £ 1940
Schweineriickensteak 2004 £ 11.60
Zwiebelsteak

Rumpsteak mit glasierten Gemiisezwiebeln € 14.10
Putenbruststeak

gegrillt, diberzogen mit einer feinen

Champignon—Rahmsaice £€10.20

Grillpfanne Hausherren Art

Rinter—, “Puten— tind Schweinesteak vom Grill

mit Ofenkartoffel. ‘Kriuterbutter und

Enusprigen Speckstreifen €13.25



Leckeres und “Oeftiges

Schweineschnitzel “Wiener Art’
paniertes Schweineriickenfleisch. gebraten.
dazi Pommes [rites und Salatbeilage €920

Spare Ribs
Enusprige Schweinerippchen mit
Barbecue=Sance wnd Pommes frites €995

“Biirgerpfanne
delikate “Bratkartoffeln mit Speck,
drel Spiegeletern und Gewliwzgurke €840

Gratin Von Spinat und Champignons
mit Ldamer diberbacken. dazu “Baguette £ 895

Kartoffel-Lanch- Auflauf
mit “Paprika und ‘Kiise iiberbacken £ 940

Camembert mit Preiselbeeren,
Salmemeerrettich, Vaguette wnd Dutter £€ 8.00

Pikante Kiseauswahl vom Brett
mit Obst. Dagnette und Dutter € 9]0



Alles von der See

Scholle “Finkenwerder”

mit Bratharcoffeln und kleiwen Salat £€1200
SBcholle . Biisum’

mit Brathartoffeln und kleinen Salat £ 13.50
Zanberfilet

mit Bratharcoffeln und kleimen Salat £€ 990
Piratenteller

Seelachs, Haiftsch— und Lachssteak in
“Pfeffersance. mit Ofenkartoffel und
gemischten Salat € 14.50

Scampipfanne

Seampis mit “Knoblauch, FPaprika.

Zwiebeln wird Tomaten,

dazu ein kletner Salat wnd DBaguette € 1510

Calamares
mit “Ruoblauehdip, ofenwarmen Baguette und
gemischten Salat €970

Seemannsgarn
“Nordseekrabben auf Kriuterrideiern.

Bratkartoffeln und Salatbeilage €11.00

Matjes Hausfraven Art’
Drei Matjesfilets mit AHansfranen-Sauce
1nd Oratkartoffeln € 8.50



Alkoholfreie Getriinke

Coca Cola. Fanta. Sprite. Coca Cola light 0.2 £€1.70
Spezi 0.2 €170

041 € 230
Schweppes ‘Bicter Lemon 02! £€1.80
Schweppes Tonic “Water 02! €180
Schweppes Ginger Ale 0.2t €180
“Bonaqa Tafelwasser 020 €170
Staatlich Fachingen 0.250 €195
Wellness—Tiirst “Dismarck 0.2( €170

04 € 230

Siifte

Orangensaft 0.2[ €195
Apfelsaft 0.2( £195
Bananensaft 021 £195
“Tomatensaft 0.2 £195
Johannisbeerncktar 0.2f €195
“Kirschuektar 0.2[ £195
Apfelsafeschorle 21 €170

041 €230
“Eistee. “Pfirsichgeschmack 0.2 £1.50

Faf3—Biere

Jever Fil sener 0.25( £€1.80
04l €285
Krombacher Pils 0.2L €160
0.3( €215
Duckstein Q.3f €215
Alsterwasser, rot oder weifd 025! €165

04l € 265



Potter's

Kinderkarte

Merdins Schwelnerel

Kleines Schnisze]
mit Pommes frifes und Salat € 5,10

Hobbist Leibgericht

Wiener Warsichen nié
Pommes frites oder Baguesie/Pip € 3,10

Goldschatz
panierie Rshnchenstiicke mif Karfoffelspaliern € 3,90

Zaubernudeln

Spaghetfi mit TomatensoBe €250

Knusperstibchen

GroBe Ponmes frites
mit Mayonnaise oder Kefchup  €2,00




Prachenstibchen
Fischstsbchen mis witzigen Kroketien  €3,90

Potter's Reis
Milchreis mis Kirschen €216

Getranke

Orangensaff 62 €145
Apfelsaft 82 €145
Bananensaff 6.21 £145
Tomatensaff 6zl €195
Johannisheernekiar 62l €145
Kirschnebfar 621 €145
Apfelsafischorle 62 €170

0.4 €230
Coca Colo, Fanta, Sprife, Coca Cola Tighs  0.21 €170
Sprzi 621 €170

0.4 €236



FESTTAGSKARTE

waldpllzerévmesuppe
Buro 3,90

o He

1 Gulasch vor Wild
mit Apfelrothohl
undd Kavtoffelknddel
Buro 12,90 / als Mewit Burp 18,-

odler

1 Hirsehsteale mit wacholderahmsanee,
rosenkehl, Préiselbeeren wnd
petersilienkartoffeln
Eurp 14,50 / als Mewix Burp 20,-

ocler

1 Rosa gebratene Entenbrust
I Orangensauee, Mandeliroceoll
vnd Herzoginkavteffeln
Buro 15,80 / als Méwit Burp 21,-

EX 2

Wintertraume
Nougatets bm Marzipanmantel
Buro 2,50



Empfehlung des Hauses

Aperitivo
Teneto Spritz (0.2 1) 4.90

Antipasii !
Gemisclites Gemiise, geqrillt 5,90 \
Gebratenen Steinpilzen. Austernpilzen und Pfifferlinge auf Rucofa und Cochtaifl - Tomaten 5.90 Vo
Antipasto dello Scogfio 5,90
Parmascirinken. Melone. eingefegte Artischocken. Ofiven und gratimerte Zucclim mit Gorgonzofa a
FPasta
Linguim deffa nonna- wit getrockneten Tomaten, Fimenkerne und Rucofa §5.90
Hausgemachte Tagfiatelle mit Pfifferfingen und Crevetten 8,90
Risotto wmit Steinpifzen und usternpilzen 5,90

J
(Carne
Gegrifftes Rinderfilet mit Steinpilzen in Triiffelcremesauce 15,90
Fegato affa Zingara - Kalbsfeber mit ®fifferfingen in Teighruste iiberbacken 15,90

Pesce
Lotte afla mediterramia - mit frisclie Tomaten, bapern. Ofiven und Knoblauch 17,50
Goldbrassefilet in Safransauce mit Reis in Buttersauce 15,90

Dolce
Semifreddo al Kitvi e mandorle 4.50
Crépe mit Apfel und T anifleeis 4.50

Rotweinangebot
Jafirgang 2007 Nero D dvofa aus Sizifien FLO.75 [ 17,50
Glas 0.1 2.90

Gfas 0.2



37.

38.

39

40,

41.

42,

43,

44,

45,

46.

47.

48.

49,

20,

51.

ZUCCHINI FRIKADELLEN (MIT SCHAFSKASE GEFULLT)

ROTE PAPRIKA (CEGRILLT MIT SCHAFSKASE UND MIT
Essic - OL - MARINADE)

TIRROPITAKIA (BLATTERTEIG MIT SCHAFSKASE GEFULLT)
SPANAKOPITAKIA (BLATTERTEIG MIT SPINAT GEFULLT)
KARTOFFEL {CEFULLT MIT VERSCHIEDENEN KASESORTEN)
OKTOPUS (VOM GRILL IN BALSAMICO - SHERRY - DRESSING)
AUSTERNPILZE (GEGRILLT MIT KNOBLAUCH)

GIGANTES (RIESENBOHNEN MIT SCHAFSKASE
AUS DEM BACKOFEN)

BAMIES (OKRASCHOTEN MIT SCHAFSKASE
AUS DEM BACKOFEN)

AUBERGINEN (IN OL AUS DEM BACKOFEN UND SCHAFSKASE)
MYDIA SAGANAKI (MUSCHELN IN PIKANTER SAUCE)

GARIDES SAGANAKI (SCAMPI IN TOMATENSAUCE
MIT CRAVIERA - KASE UBERBACKEN)

GARIDES TILIGTES (SCAMPI IM KASEMANTEL GEBACKEN)
MYDIA (CRUNSCHALMUSCHELN IN PIKANTER SAUCE)

POIKILIA (CEMISCHTE WARME VORSPEISENPLATTE
FUR 1 ODER MEHRERE PERSONEN)

5,60 £

5,40 £
4,00 €
4,00 £
4,80 £
8,50 £

5,50 £

4,90 £

4,90 £
4,90 €

6,90 £

8,50 £
7,50 £

6,50 €

9,50 £
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401 Gemlseplatte mit gegrilltem Mais,
Zucchini, gedlnstetem Blumenkohl,
Broccoll, Karotten, dazu verschiedene
Dipsausen und Reis

402 "Pirl Piri" Spaghetti In Olivendl mit
Knoblauch und Tomaten {Chili Scharf)

403 Gebratener Gemiserels

405 Kdasespdtzie mit gemischtem Salat

404 Rigaton| mit Brocecoli und walnilissen
In sahnescBe

406 Rigatoni mit verschiedenem frischem
Gemlse in Tomatensole

GEFLUGEL

412 HOhnerbrust vom Grill In Gorgonzola-
sofle mit Eierspdtzie

413 Hlhnerbrust vom Grill In CurrysoBe
dazu Elerspétzie

414 Hlhnergeschnetzeltes
mit Champignonrahmsofle
und Sofe Hollandals, dazu Nudein

453 HUhnergeschnetzeites
In Currysole mit Pfirsichen, dazu Reis

418 HOhnerbrust vom Grill mit gemischt.
Salat, dazu versch. Dipsaucen

SCHWEIN

409 Lende gegrilit mit gardstetem Zwiebeln
dazu Salat und Toastbrot

410 Lende al Forno mit Champignonrahmsofie
Gemdse und Kdse Uberbacken

411 Schweinemedaillons in PfefferrahmsoBe
mit Bratkartoffeln und gem. Salat

432 Schweinemedaillons gegrilit in
Curryrahmsofie, dazu Rels

469 Lendengeschnetzeltes
In Champignonrahmsofie, dazu Nudeln

€ 6,90

€ 5,00

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,00

€ 8,50

€ 8,50

€7,90

€790

€750

€7,90

€790

€790

€7,90

€790

Offnungszeiten:

Montag bis Mittwoch 11.00 - 00.00 Uhr
Donnerstag bis Samstag 11.00 - 01.00 Uhr
Sonn- und Felertag 14.00 - 00.00 Uhr

LEICHTE KUCHE
260 Kleiner gamischter Salat € 3,00
261 Al Tonno € 7,00
Thunfisch, Zwliebeln, Tomaten, Gurken,
Kdse, Schinken
262 Spezial € 7,00
Schinken, Kase, Ei, Salaml, Paprika
263 Mexx Spezial € 7,00

Schinken, Salami, Peperoni, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Artischocken, Thunfisch, Ei

459 Tomaten-Mozzarella € 6,50
MIT FRISCHEM BASILIKUM
265 Griechischer Salatteller € 7,30
Schafskdse, Oliven, Zwiebein, Gurken,
Tomaten, Knoblauch
266 Chickan Chefsalat € 7,50
Schinken, Kdse, Chicken, Zwiebeln, Ei,
Tomaten und Cocktallsolie
267 Puten Chefsalat € 7,50
Pute, Schinken, Kdse, Zwiebeln, Tomaten,
Ei und Cocktallsolie
457 Chicken Fruchtsalat € 7,50
mit gegrillten Hihnchenbruststreifen,
gem. Frichten, Walnilisse und Frenchsofle
455 Mexico-Salat € 7,50
mit gegrillter Hadhnchenbrust, knusprigen
Speck, Paprika, Mais und roten Bohnen
458 Paprikasalat € 7,00
Mix-Paprika, Tomaten, roten Zwiebeln
Schafskdse und Schnittlauch
BAGUETTES
278 Krnioblauch € 3,50
279 Kiise € 3,50
280 Kise, Schinken € 4,50
281 Kidse, Salami € 4,50
282 Kdse, Schinken, Salami, El € 5,00
283 Kise, Thunfisch, Zwiebein € 5,00
284 Chicken Spezial € 5,50
294 Turkey Spezial € §,50

telefonische Bestellung unter
Tel. 0941 /78 75 015
Alle Gerjchte auch zum mitnehmen

SUPPEN
250 Franzdsische Zwiebelsuppe
251 Qulaschsuppe
252 Tomatensuppe

FISCH

268 Spagetthi Scampi
Scampi , TomatensoBe

407 Scampi-Spiefie, dazu Knoblauchbrot
und gemischten Salat

462 Scampi-Spiefie, dazu Salzkartoffeln
und Quark

408 Rigatoni in Lachssahnesolle

461 Salzkartoffeln mit Lachsstreifen
und Krduterquark

465 Scampl im ofen gebacken
In frischer Gemlsesofle mit Knoblauch
Und elnem Hauch Parmesan Uberbacken

TOAST

270 Hawail
Schinken, Apanas, mit Kdase Uberbacken

271 Salami
Salami, Oliven, mit Mozzarella (iberbacken

272 Mozzarella
Mozzarella, Tomaten, Oliven

273 Chicken
gegrillte Chicken, mit Mozzarella Uberb.

274 Lendea
Schweinelende mit Champignonrahmsofe

275 Hawall de Luxe
Lende, Ananas, mit Kdse Uberbacken

276 Thunfisch
Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, mit Kase
Uberbacken

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 7,00

€ 7,90

€ 7,50

€ 7,50

€ 6,00

€ 8,50

€ 4,50

€ 4,50

€4,50

€ 6,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 5,00

Schwabacher Str. 269, 90763 Firth

e —— C e e m m——— - ——— L=

Sonn- und Felertag 14.00 - 1800 Uhr
NUDELGERICHTE

285 Spaghetti Napoll

286 Spaghetti Bolognese
mit HackflelschsoRe

287 Rigaton al Forno
FleischsoBe, mit Kase Uberbacken

288 Rigatoni defla Casa
Schinken, Champignon, Erbsen, Sahne
Uberbacken

289 Rigatoni pikant
HackfleischsoBe, Schinken, Champignon,
(berbacken

| 290 Rigatonl Gorgonzola
Schinken, Gorgonzola, Sahne

291 Tortellini alla Panna
Schinken, Sahne

292 Tortellini al Forno
HackfleischsoBe, mit Kase lberbacken

293 Schinkennudeln
Schinken, El

PIZZA

(Angebot mit maximal 4 Beldgen)
300 Tomaten, Kdse

jeder weitere Belag
01 Schinken 11 Ananas
02 Salami 12 Gorgonzola
03 Champignon 13 Mozzarella
04 Peperon| 14 Qliven
05 Paprika 15 Mais
, 06 Zwiebeln 16 frische Tematen
07 Thunfisch 17 Sardelln
08 Knoblauch 18 Broccoll
. 05 Artischocken 19 Rote Bohneni
10 El 20 Chicken
e _
CREPES

295 mit Vanilleels

296 mit Vanilleels und Schokosauce
297 mit Apfelmus

298 mit Schokosauce und Banane
299 mit Frichten

TAGLICH 11.00 - 18.00 Uhr - € 4,00

€ 5,00

€ 5,50

€ 7,00

€ 7,00

€750

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 5,50

Bel uns Kénnen Sie thre Plzza nach Wahl belegen

€ 5,00
€ 0,50

€ 5,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
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Speckptannkuchen
mit Kartoffel- und grinem Salat € 6,50

Kasespatzle im Eisenpfannle mit grinem Salat 4+ € 6,50
Rahmschnitzel mit Spatzle und Salat 2,4 € 890
Paniertes Schnitzel mit gemischtem Salat € 890

Schweinenackenbraten im Trollingersossle
mit Spdtzle oder Kartoffelsalat € 8 90

Schwabischer Zwiebelrostbraten nach
Schwanenart, Bubenspitzle oder Spatzle
und gemischter Salat z/4/5 : € 14,90

Innmiez wiepe= F =REITAAS

Gebackenes Fischfilet ,was das Meer hergibt” mit

Sauce Remoulade Kartoffel- und griner Salat z/4/7
dazu ein Doppelkorn € 920

WAz avescusexT

Gebratene Schinkenwurst mit Bauernbrot € 4 .50
und Kartoffelsalat € 650

Gerostetes Schwanenbrot (Speck, Kase und
Spiegeleier auf Bauernbrot) € 5,50



“MENU -

Woces or, Ee
Voees X1, 3 -
Vilchkaffee .-

SUPPEN
Griesnockerl 2.50
Pridatten 2.50
Rackerbeen 2.50
KALTE SPEISEN
gem, fufschnitt 0.~

Tandsoeck T~

™nacker In ¥ssig - Oel 5450
VORSPEISEN
Frankfurter 5.50

VU 5450
~ FERTIGE SI’EISQITP
Peuernschmaus 17.-
Yalbabraten m Reig suE 16.-
ephwainshraten, ¥YnBdel

Salat =°n° .50
gefiillte Paprike mit -~
Tomatensauce u. Yaptoffel 12.,-

worrenculaeech m, Yartoffel I2.-
fnlasch I0.-
(ait Do, am Kent, |45

FRISCHGEMACHTE SPEISEN

2 BACKHUHEHN
Beafetesk w, Spigetiel
Pariser-Schaitzel pem. Sslat
wisner Schnitzel gem. Salst
geb, Leber gem, Salat

geb. Ralbskepf-gesresst
Salat

GEMUSE uno BEILAGEN
 Semmelkgddel
Yartoffel, Reis

SALATE
griiner Salat

Gurken, Tomaten

¥artoffel, gem, Salat

KOMPOTTE
Ammgnasscheiben m. Schlag

port, Schlag
Preiselbeer
MEHLSPEISEN
Malakov
Fuse, Sscher

Gugelhu'_of
KASE unD OBST
Tmmentaler

Trapisten - ¥Vés
port. Butter

2.50
2.50

ll.“'

3e=

e
ho-
3.50

Bo-
5.-
2.50

5.50
k.5
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